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CLASSIQUE VIN
ROUGE

AOC La Clape

DEGUSTATION

La robe est rouge & reflets noirs. Le nez
exhale des arébmes de petits fruits rouges
et noirs bien mors, d’épices. La bouche est
souple et fruitée, fraiche et structurée par

des tannins trés soyeux.

CONSEILS
D’ ACCOMPAGNEMENT

Bel accord avec la charcuterie fine, les
viandes rouges grillées ou en sauce, les
fromages & pate cuite.

4 L'abUs d'afcodl est dangereux-pour la'santé, & consommer avec modération
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CLASSIQUE VIN
ROUGE

AOC La Clape

DEGUSTATION

La robe est rouge a reflets noirs. Le nez
exhale des arémes de petits fruits rouges
et noirs bien mors, d'épices. La bouche est
souple et fruitée, fraiche et structurée par

des tannins trés soyeux.

CONSEILS
D’ACCOMPAGNEMENT

Bel accord avec la charcuterie fine, les
viandes rouges grillées ou en sauce, les
fromages & pate cuite.
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DEGUSTATION

La robe est rouge a reflets noirs. Le nez
exhale des arémes de petits fruits rouges
et noirs bien mors, d'épices. La bouche est
souple et fruitée, fraiche et structurée par

des tannins trés soyeux.

: CONSEILS .
", DPACCOMPAGNEMENT -

Bel accord avec la charcuterie fine, les
viandes rouges grillées ou en sauce, les
fromages & pate cuite.
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CLASSIQUE VIN
ROUGE

AOC La Clape

DEGUSTATION

La robe est rouge a reflets noirs. Le nez
exhale des arémes de petits fruits rouges
et noirs bien mirs, d'épices. La bouche est
souple et fruitée, fraiche et structurée par

des tannins trés soyeux.

CONSEILS
D’ACCOMPAGNEMENT
Bel accord avec la charcuterie fine, les

viandes rouges grillées ou en sauce, les
i i fromages & pate cuite.
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DEGUSTATION

La robe est rouge & reflets noirs. Le nez
exhale des arémes de petits fruits rouges
et noirs bien mors, d'épices. La bouche est
souple et fruitée, fraiche et structurée par

des tannins trés soyeux.

CONSEILS
1% D’ ACCOMPAGNEMENT
&

Bel accord avec la charcuterie fine, les
viandes rouges grillées ou en sauce, les
fromages & pate cuite.
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